
 

C Amsterdam zoekt Chef de Parti 
 

Onze horecaconcepten staan voor creatief, dynamisch, divers, toegankelijk, en vooral: lekker eten. Voor 
ieder moment van de dag en avond, een relaxte hotspot, zakelijk en privé. 
 
Bij C Amsterdam worden gerechten van hoge kwaliteit geserveerd die op verschillende temperaturen zijn 
bereid. Overdag en in de avond kun je bij Bar C terecht voor lunch en snacks. Tijdens events verandert het 
restaurant in een borrel waar je geniet van cocktails en muziek. 
 

••• 

  

Taakomschrijving 
Wij zijn op zoek naar een Chef de Parti die van aanpakken weet. In deze functie ben je eindverantwoordelijk 
voor de toegewezen parti en bereid je samen met een enthousiast team van collega’s culinair hoogwaardige 
gerechten onder leiding van onze Chef kok Arnout van de Kolk.  
 

••• 
 
 

Werkzaamheden  Gewenste profiel 
 Managen van Parti; 

 Beheer van voorraden en bestellingen; 

 Kwaliteit kennen en herkennen; 

 Meewerken met service; 

 Inzetten van gerechten aan de keukenbar; 

 Weekplanningen maken, vooruitkijken; 

 Opvolgend van instructies; 

 Eigen creativiteit verwerken in werkbare 
situaties; 

 Schoonmaken van de werkomgeving, 
keukenapparatuur en signaleren van 
bijzonderheden/mankementen. 

  Woonachtig (in omgeving van) Amsterdam; 

 Minimaal MBO niveau 3 werk en denk 
niveau; 

 Minimaal 3 jaar ervaring in soort gelijke 
functie (geen catering) 

 Volgt makkelijk instructies op; 

 Je kunt zowel zelfstandig als in teamverband 
werken; 

 Goede doorgroeimogelijkheden bij C of een 
van onze zusterbedrijven; 

 Enthousiast en Leergierig 

 
 
Wat bieden wij: 
Werken voor een hippe horeca onderneming met een jong en enthousiast team van collega’s. We bieden je 
een goed salaris, 25 vakantiedagen en deelt mee in de fooi. Lijkt het je een uitdaging om onze nieuwe Chef 
de Parti te worden van C Amsterdam? Stuur dan je motivatie en CV naar werkenbij@c.amsterdam. 
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